Menu Mai bis Juni 2024

VORSPEISEN

Blattsalat mit Kriuter-Popcorn

an Schillenursli-Dressing 13.-
+ Kalbsleber 5.-
Kalbstatar mit Eigelbereme, 2I.-
Rucola und Bergkiise

Markbein & gebratene Kalbsleber mit Schalotten
und Kriuter-Mayonnaise, dazu gerdstetes Brot 18.-

Spargelsalat mit griinen Spargeln vom Hof*, dazu
Frithlingszwiebeln und Brotchip I7.-
+ Mostbrockli vom Hof' 3.-

Geriucherte Forelle aus Kaiseraugst auf
Rucolasalat und marinierte Zwiebeln 18.-

HAUPTGANGE

Hausgemachter Hackbraten an Pfefferjus dazu
griner Spargel vom Hof* und Spitzli 39.-

Kalbsbraten auf den Punkt gegart (32 Stunden)
an Rotweinjus, dazu griine Bohnen und
Ofenkartoffeln 48.--

Baselbieter Rindsfilet mit Kriuterbutter, dazu
saisonales Gemiise und hausgemachte Spitzli - 54.

Schillenursli Burger im Pfeffer Brioche, mit
Rindfleisch, Zwiebelconfit, Kriutersalat,
Kriuter-Mayonnaise

dazu knusprige Ofenkartoffeln 29.-

+ Kise 2.-

Frische Forelle aus Kaiseraugst an Kriiutersauce,
dazu Salzkarcoffeln

und griine Spargeln vom Hof * 42.-

SCHALLENURSLI

VEGETARISCH

Kartoffel-Mangold Strudel mit griinen Spargeln
vom Hof* und Kriuter-Quark 36.-

Spitzlipfanne mit saisonalem Gemiise an Rahm
und Bergkiise 29.-

Schillenursli Vegi Burger im Pfeffer Brioche,

mit Gemiise-Burger, Zwiebelconfit,

Kriutersalat, Kriuter-Mayonnaise

dazu knusprige Ofenkartoffeln 25.—

+ Kise 2.-

SCHALLENURSLI SPEZIAL

Griine Spargeln vom Hof* mit Rohschinken,
Salzkartoffeln
dazu Butter / Hollandaise / Vinaigrette 34.-

Griine Spargeln vom Hof *mit Salzkartoffeln
dazu Butter / Hollandaise / Vinaigrette 29.-

Fleisch vom Hof & von der Metzgerei Jenzer

Kise vom Milchhiisli beider Basel

Fisch aus Kaiseraugst

*Griiner Spargel vom Hof und Erdbeeren aus Bottmingen: Das Wetter ist
ein ganz entscheidender Fakror. Je nach Verfiigbarkeit kann die
Gemiisebeilage / Beere oder Herkunft variieren.

Uber die Zutaten
in unseren Gerichten,
welche Allergien oder
Intoleranzen auslésen

konnen, informiert Sie unser
Serviceteam auf Anfrage gerne.

Preise in CHF & inklusive 8,1% MwSt.



Menu Mai bis Juni 2024

DESSERT

Frische Erdbeeren aus Bottmingen* mit
Joghurtmousse 15.-
Rhabarber-Millefeuille mit Krokant 12.-
Hausgemachter Apfelkuchen

mit Vanilleglace 12.-
Schokoladenmousse

mit karamellisierten Aprikosen 13.-

Hausgemachte Glace/Sorbet
gemiiss Angebot, pro Kugel 4-

KASE

Regionale und Schweizer Kiseauswahl

von Hart- und Weichkise

vom Milchhiisli beider Basel

dazu Friichtechutney und Brot 15.-

Uber die Zutaten
in unseren Gerichten,

welche Allergien oder
Intoleranzen ausldsen
kénnen, informiert Sie unser
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