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Schällenursli z’Morge Buffet 2023 
 
Z’morge mit regionalen Produkten  
Getränke Buffet: 

o Heisse Schoggi / Ovo  
o Tee (Schwarz, Grün, Minze, Früchte, Verveine) 
o Apfelsaft vom Hof 
o Wasser  
o Hof-Eistee 

Serviert: 
o Filterkaffee von der Kaffeerösterei Buser 
o 1 Glas Bio-Schaumwein; Rediger Weine, Arlesheim 

 
Z’morge, auf dem Buffet: 
Birchermüesli, hausgemacht   
Früchtekorb, saisonal 
Diverse Cerealien und Milch 
Baselbieter Fruchtjoghurt  
Fruchtwähe, hausgemacht & saisonal 
 
Brot, serviert: 

o Verschiedene Brotsorten und frischer Butterzopf  
o Gipfeli 

Käse, serviert:   
o Käseauswahl, regionaler & schweizer Hart- und Weichkäse vom Milchhüsli beider Basel 

Fleisch, serviert: 
o Allerlei feines Fleisch vom Hof und der Metzgerei Jenzer  

 
Feines für auf ‘s Brot, am Buffet: 

o Konfitüren, hausgemacht 
o Schweizer Honig  
o Schokoladenaufstrich, hausgemacht  
o Butter, portioniert 

         
Warmes Buffet: 

o Rührei, Eier vom regionalen Freilandhuhn 
o Speck 
o Rösti 
o Fotzelschnitte mit Apfelmus 

 
Auf Bestellung: 

o Gekochtes Ei, Eier vom regionalen Freilandhuhn 
o Spiegelei, Eier vom regionalen Freilandhuhn 

 
z’Morge – Preis à CHF 42.00 pro Person 
Kinder: 0-3 Jahre: gratis / ab 4 Jahre: Alter + CHF 8.00 / ab 12 Jahre: CHF 42.00 (Preise inkl. 7.7% MwSt) 
 
Über die Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informiert Sie unser 
Serviceteam auf Anfrage gerne. 


