
Menu Juli bis September 2024 

Über die Zutaten  
in unseren Gerichten,  
welche Allergien oder  
Intoleranzen auslösen  

können, informiert Sie unser  
Serviceteam auf Anfrage gerne. 

Preise in CHF & inklusive 8,1% MwSt. 

VORSPEISEN 

Blattsalat mit Kräuter-Popcorn an Schällenursli-
Dressing 13.- 
+ Kalbsleber 5.- 
 
Kalbsstatar mit Kürbis vom Hof* und Bergkäse 
        21.- 
 
Markbein & gebratene Kalbsleber mit Schalotten 
und Kräuter-Mayonnaise, dazu geröstetes Brot 18.- 
 
Saisonale Gemüseterrine mit Bergkäse und 
Rotkohlsalat 17.- 
+ Mostbröckli 3.- 
 
Geräucherte Forelle aus Kaiseraugst mit Salat aus 
Muttenzer-Linsen  18.- 

HAUPTGÄNGE 

Kalbsgeschnetzeltes an Pilz-Rahmsauce mit 
hausgemachten Spätzli und glasierten Petersilien-
Rüebli 44.-                                                                    

Kalbsbraten auf den Punkt gegart (32 Stunden)  
an Rotweinjus, dazu glasierte Petersilien-Rüebli 
und Ofenkartoffeln  48.- 

Baselbieter Rindsfilet mit Kräuterbutter, dazu 
saisonales Gemüse und hausgemachte Spätzli 54.- 

Schällenursli Burger im Pfeffer Brioche, mit 
Rindfleisch, Zwiebelconfit, Kräutersalat,  
Kräuter-Mayonnaise 
dazu knusprige Ofenkartoffeln 29.- 
+ Käse 2.- 

Frische Forelle aus Kaiseraugst an Kräutersauce, 
dazu Ofenkartoffeln und Spinatsalat 42.- 

VEGETARISCH 

Kartoffel-Mangold Strudel mit glasierten 
Petersilien-Rüebli und Kräuter-Quark  36.- 

Frikadelle aus Muttenzer Linsen mit Selleriepüree 
und Spinatsalat 36.- 

Schällenursli Vegi Burger im Pfeffer Brioche,  
mit Gemüse-Burger, Zwiebelconfit,  
Kräutersalat, Kräuter-Mayonnaise  
dazu knusprige Ofenkartoffeln 25.– 
+ Käse 2.- 

DESSERT 

Pfirsich-Joghurtmousse mit Krokant 14.- 

Frische Himbeeren mit Himbeersorbet und 
Meringuestreusel 14.- 

Hausgemachter Früchtekuchen 
mit Sauerrahmglace 12.- 

Schokoladenmousse  
mit marinierten Kirschen 13.- 

Hausgemachte Glace/Sorbet  
gemäss Angebot, pro Kugel  4.- 

KÄSE 

Regionale und Schweizer Käseauswahl  
von Hart- und Weichkäse  
vom Milchhüsli beider Basel  
dazu Früchtechutney und Brot 15.- 

 
Fleisch vom Hof & von der Metzgerei Jenzer 
Käse vom Milchhüsli beider Basel 
Fisch aus Kaiseraugst 
*Kürbis vom Hof: Das Wetter ist ein ganz entscheidender Faktor. Je nach 
Verfügbarkeit kann die Gemüsebeilage oder Herkunft variieren. 
 


