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Schällenursli‘s Abend Juli - September 2023 
 

Vorspeisen            

Blattsalat mit Kräuter-Popcorn an French-Dressing oder Vinaigrette   13.00 
+ Gebratener Kalbsleber        + 5.00 
 
Kalbstatar vom Hof mit Eigelbcrème und geröstetem Brot   19.00 
 
Siedfleisch Carpaccio mit Kalbfleisch vom Hof an Meerrettich Vinaigrette 17.00 
 
Markbein & gebratener Kalbsleber mit Schalotten    18.00 
und Kräuter-Mayonnaise, dazu geröstetes Brot  
 
Terrine aus regionalem Gemüse und Kräuter-Mayonnaise   17.00 
+ Mostbröckli vom Hof            + 2.00 
 
Geräucherte Forelle aus Kaiseraugst mit Fenchel-Carpaccio und Dill  18.00  
 

Hauptgänge             

Kalbgeschnetzeltes an Pilz-Rahmsauce mit hausgemachten Spätzli  42.00 
 
Kalbsbraten auf den Punkt gegart (32 Stunden) an Apfel-Rotweinjus,  
dazu Ofenkartoffeln und Wirsing       47.00 
 
Erstklassiges Baselbieter Rindsfilet an Pfefferjus mit Stampfkartoffeln 
und saisonalem Gemüse        54.00 
 
„Schällenursli Burger“ im Pfeffer Brioche, mit Rindfleisch,  
Zwiebelconfit, Kräutersalat, Spiegelei, Kräuter-Mayonnaise    
dazu knusprige Pommes Frittes       29.00 
+ Käse           +2.00 
 
Frische Forelle aus Kaiseraugst an Weissweinsauce 
dazu Muttenzer Linsen und Romanesco       42.00 
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Vegetarisch            

Kartoffel-Lauch Strudel mit Linsensalat und Kräuter-Quark   36.00 
 
Paniertes Sellerie Schnitzel mit hausgemachten Spätzli und Wirsing  34.00 
 
„Schällenursli Burger“ im Pfeffer Brioche, Gemüse-Burger 
Zwiebelconfit, Kräutersalat, Spiegelei, Kräuter-Mayonnaise    
dazu knusprige Pommes        25.00 
+ Käse           + 2.00 

 
Dessert            

Tartelette mit Joghurtmousse und marinierten Mirabellen    15.00 
 
Beeren-Parfait mit Aprikose        14.00  
 
Hausgemachter Baselbieter Kirschkuchen mit Sauerrahmglace   14.00 
 
Schokoladenmousse mit Pfirsich       14.00 
 
Hausgemachte Glace/Sorbet gemäss Angebot, pro Kugel    4.00 

 

Käse             

Regionale und Schweizer Käseauswahl von Hart- und Weichkäse  
vom Milchhüsli beider Basel, dazu Früchtechutney und Brot   14.00  

 

Über die Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informiert Sie 
unser Serviceteam auf Anfrage gerne. 
 
 
Preise inklusive 7.7% MwSt. 
 
Fleisch vom Hof & von der Metzgerei Jenzer 
Käse vom Milchhüsli beider Basel 
Fisch aus Kaiseraugst 
 


